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Keunikan
Kelapa Kopyor'

e Dihasilkan dari
mutasi genetik alami
(gen resesif Kk dan kk).
 Daging buah tidak melekat
pada tempurung, bertekstur
gembur seperti elly.
e umbuh tidak normal

— kurang enzim a-D-Galaktosidase
e Rasa gurih dan manis
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Karakteristik
dan Keraga

Tampak luar sama dengan \\\ ¥ 4

kelapa biasa, namun
berbunyi gemericik saat
diguncang.

-~ emiliki
2 tipe utama

Kopyor Dalam: Kopyor Gen ah:
e Buah besar. e . arna: lebih beragam
e . arna: hijau, hijau (hingga 6 warna,
kekuningan, coklat termasuk coklat tug,
kemerahan. coklat muda, gading &
e Daging: tebal tipis, oranye). —
dan lilin. e Daging: tebal, sedang,
dan tipis.

Sumber gambar: happyharvest.id
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Kandungan
dan Cita Rasa

(© Persentase daging lebih tinggi

dari kelapa muda normal.

® Kandungan air lebih rendah.

® Kadar lemak tinggi
(hingga £12,27 g)
— rasa lebih gurih.

® Warna hi au . cokiat
memiliki rasa paling nlkmot

@ Rasa manis berasal
dari sukrosa dan
gula pereduksi

Sumber gambar: kompas.com, rri.co.id
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Penangandn
Pascapanen

>,
“aktu
panen ideal:

umur 10-12 bulan

Penyimpanan:
® Tempat kering, tidak lembab.

® Terhindar dari matahari langsung.

® Jauh dari bau menyengat.

® Daya simpan buah utuh:
hingga 1 bulan (tempat kering).

Sumber gambar: tribunnews.com
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: Dltutup pasir setebal :t 8 cm

. gayc}mmpon -4 hari.

i

Rendam dalam ILE[ﬁ@IIi]pr
Kering-anginkan, lalu kemas rr m@bﬁm
Simpan pada suhu rendah £10°C,

daya simpan: 3 | rual
hingga 4 minggu (suhu rendah).

3. Pengolahan Daging Buah (ﬁ@ﬁma:«wn‘»};
Daging dipisahkan dari tempurung
e Direndam dalam air kelapa + asam askorbai
- 200 -:J"Q“A)mwmf‘ tiriskan
.leem s dalam mangkok plastik
atau kan ong polietilen, tutup rapat (sealer,
e leekukan oJele orﬁmcf_m daya simpan hingga 5 bulan
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