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dan Keragaman
Karakteristik
dan Keragaman
Tampak luar sama dengan
kelapa biasa, namun
berbunyi gemericik saat
diguncang.

Sumber gambar: happyharvest.id
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Sumber gambar: kompas.com, rri.co.id
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Sumber gambar: tribunnews.com



Buah disimpan utuh (tidak dikupas).
Diletakkan dalam kotak kayu berisi pasir.
Posisi buah vertikal.
Ditutup pasir setebal ± 8 cm.
Daya simpan: 3–4 hari.

Sabut dikupas sebagian menggunakan pisau tajam.
Buah dibentuk sesuai kebutuhan pasar.
Rendam dalam larutan antioksidan dan antijamur.
Kering-anginkan, lalu kemas menggunakan plastik
Simpan pada suhu rendah ±10°C, 

       daya simpan: 3–4 hari (suhu ruang)
       hingga 4 minggu (suhu rendah).

Daging dipisahkan dari tempurung.
Direndam dalam air kelapa + asam askorbat 

       200 ppm (20 menit), tiriskan.
Dikemas dalam mangkok plastik

      atau kantong polietilen, tutup rapat (sealer).
Dibekukan pada suhu -10°C, daya simpan hingga 5 bulan.

3. Pengolahan Daging Buah (Pembekuan)

1. Penyimpanan Buah Utuh

2. Buah Dikupas Sebagian Sabutnya

Pengolahan BuahPengolahan Buah

Sumber:
https://repository.pertanian.go.id/handle/123456789/13708
https://repository.pertanian.go.id/handle/123456789/24103

Sumber gambar:
antaranews.com

Sumber gambar: Facebook
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